Apfelcrumble (fiir 4 Portionen)

Zutaten
3-4 Apfel
100 g Mehl
70g Butter oder Margarine
70g Zucker
% TL Zimt

Apfel schilen, entkernen und in Wiirfel schneiden.
Mehl, Butter, Zucker und Zimt in eine Schiissel geben und verkneten. wenn die Streusel
zu dick sind kann man sich mit den Fingern zerbroseln.

Die Apfelwiirfel in eine Auflaufform geben und mit den Streuseln bedecken.



Bei 180°C im vorgeheizten Ofen ca. 15 Minuten backen.

Guten Appetit!



